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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Tilat olivat puhtaat ja jarjestyksessa. Tilojen puhtaanapidossa ei havaittu huomautettavaa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaanapidosta oli huolehdittu.

3.5. Haittaelainten torjunta

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Tiloissa ei ollut merkkeja haittaelaimista.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

Jateastiat olivat siistit.

A = Oivallinen

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Henkildkunnan tydskentelyhygieniassa ei havaittu huomautettavaa.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Kasienpesupiste oli asianmukaisesti varustettu. Kéytossa on myods kertakayttokasineet.
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Késihygieniassa ei havaittu huomautettavaa.

4.3. TyOvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tydasut olivat siistit. Tydasuun kuului paahine.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jaanan, Hennan, Sadiyan, Tonin, Jeren ja Marin terveydentilaselvitykset toimitettiin valvojalle
tarkastuksen jalkeen.

Henkil6tietoja sisaltavia asiakirjoja ei tallenneta terveysvalvonnan jarjestelmiin.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan vastuuhenkildlla ja varahenkil6lla on keittidalan koulutus. Saadun tiedon mukaan uudet
henkilot perehdytetddn omavalvontakaytantoihin, ja tarkastushavaintojen mukaan omavalvontaa
toteutetaan suunnitelman mukaisesti, mutta viime aikoina perehdytyksista ei ollut pidetty kirjaa.
Kansiossa oli perehdytyslomake, jossa oli kirjauksia vuodelta 2023. Opiskelijoiden perehdytykset
kirjataan heidan omille kaavakkeilleen, eivatka ne jaa keittidlle.

Toteutuneista perehdytyksista tulisi pitaa kirjaa.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kohteessa tytskentelee nelja vakituista henkil6a, joiden tyotehtaviin kuuluu pakkaamattomien helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden k&sittelya. Tonin, Jaanan, Hennan ja Marin hygieniapassikopiot olivat
omavalvontakansiossa tarkastettavissa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kasittelyn yleisessa hygieniassa ei havaittu huomautettavaa

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet jadhdytetdaan jadhdytyskaapissa suojattuina.

5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakkausmateriaalit sailytettiin hygieenisesti kuiva-ainevarastossa.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeille oli asianmukaiset sdilytystilat, ja kylmalaitteissa elintarvikkeet séilytettiin suojattuina.
Elintarvikkeiden sailytyksen hygieniassa ei havaittu huomautettavaa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmidissa oli helposti luettavissa olevat kiinteat lampomittarit, Iampétilat olivat tarkastushetkella
saadosten mukaiset, ja seurantakirjauksia oli tehty saénnéllisesti.

Kylmalaitteita oli juuri uusittu.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Ruokia jadhdytetdédn jonkin verran, ja kohteessa on uusi, kapasiteetiltaan riittava jaahdytyslaite. Laitteen
toimivuus on hyva varmistaa lampotilaseurannalla. Seurantakirjauksista tulee kayda ilmi jadhdytettava
tuote ja eran suuruus, jadhdytyksen aloittamisajankohta ja -lampdtila seka lopettamisajankohta ja -
[ampdtila.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Seka salaatit etta lampimat ruoat ovat tarjolla asianmukaisissa, pisarasuojatuissa tarjoilukalusteissa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erill&én pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergiaa ja intoleransseja aiheuttavien ainesosien erillaédnpidossa ei havaittu huomautettavaa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kaikista ruoista ei ole kirjallista reseptiikkaa, mutta ruokien sisaltdmat allergiaa ja intoleransseja
aiheuttavat ainesosat oli kirjattu erilliselle listalle. Lista oli laadittu vuonna 2023.

Tiedot tarkastettiin tarkastuspaivéna tarjolla olleiden lohimurekepihvien osalta. limoitetuissa tiedoissa ei
havaittu huomautettavaa.

Listan paikkansapitéavyys sovittiin tarkistettavaksi vuosittain, ja tarkistusajankohta sovittiin merkittavaksi
listaan. Myds listan toimittamispaiva Viisarille sovittiin kirjattavan ylos.

limoitusta lisatietojen saamisesta henkilokunnalta eika lihan alkuperén ilmoittamista tarkastettu.

13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Vapaaehtoiset vaittamat tarkastettiin paivan lounaan osalta, eika niissa havaittu huomautettavaa.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti oli esilla ruokalan seinalla, mutta ei yrityksen nettisivuilla.

Oiva-raportti tulee linkittda yrityksen nettisivuille. Nettisivuilla julkaisun puutetta ei huomioida Oiva-
arvioinnissa, koska asiaa ei ole aiemmin ohjeistettu. Mikéli julkaisua laiminlyddaan jatkossa, tulee se
heikentdmaan Oiva-arviointia.

Tulostettua Oiva-raporttia ei enaa postiteta toimijalle, vaan raportti tulee tulostaa itse. Mikali
kaytettavissa ei ole varitulostinta, voi raportin tulostaa myds mustavalkoisena.

Sovelletut sdannokset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Ruokaviraston maarays elintarvikevalvonnan valvontatiedoista 12/2021

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)

Maksu 304,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki 297/2021, 73 8

Hameenlinnan kaupungin ymparistéterveydenhuollon taksa, Hameenlinnan kaupunginvaltuusto
10.11.2025 § 150
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Tarkastaja Sanna Tuomi
TERVEYSTARKASTAJA
0505091013
sanna.tuomi@hameenlinna.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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